Vér pizzadeg kalljgser éver tre dygn innan anvéndning, vilket gér brédet
lite mjukt och segt nér man gréddar det pé hég temperatur (450 grader).
Det sotflsckiga pizzabrédel, tillsammans med San Marzanotomater,
Fior di latte Mozarells, olivolja och férsk basiliks,
gér den Napolitanska pizzan till en riktig delikatess.



Gustocello Spritzer

Llimoncello - Galliano - Graddskum Aperol - Prosecco - Sods

. Aperol Mule
Negroni P
Aperol - Gin - Lime - Ginger Beer
Bombay Gin - Campari - Red vermouth

Moussorands ) 5/5707'

Prosecco Sup. DOCG (eco) 135/600 kr Chianti Classico Riserva 950 kr
100% Glera. 100% Sangiovese

Prosecco Rosé Blanc DOC 125/590 kr

f\/\ousserande rosévin Y
Lambrusco Nero 460 kr ; ’095
Ré”l ﬂ?”sskelj”d?kv‘”' Elisetta Marche 125/560 kr
en llaliensi klassiker 70% Granage, 30% Montepulciano
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Capitolo O Rosso Piceno 120/540 kr
50% Sangoviese, 50% Montepulciano

Valpolicella Sup. Zanoni 145/650 kr
70% Corvina, 30% Rondinella.

Ripasso Sup. Zanoni 160/690 kr
40% Corvina, 40% Corvinone, 20% Rondinella

Barbera Sup. Principiano 160/690 kr
100% Barbera

Nebbiolo di Alba Battaglino 170/740 kr

100% Nebbiolo.

Rosso di Montalcino Talente 175/750 kr

100% Sangiovese

Albohafl5

Soda 39 kr

Pellegrino 40 kr

Cider 59 kr

Jacobs Creek 79 kr
Nosecco 79 kr
Menabrea Bionda 65 kr
Easy Rider IPA 65 kr

Wa %W&a

Capitolo 3 Falerio 120/540 kr
80% Trebbiano, Pecorino, Passerina
20% Vermentino, Chardonnay, Malvasia

Ylice Jesi Classico Sup. (eco) 150/660 kr

100% Verdicchio

Pinot Grigio Visintini (eco) 145/650 kr

100% Pinot Grigio

Netrroir Soave 170/740 kr
100% Garganega

b / aﬁh ﬁw(ﬂ‘

Menabrea Bionda on tap 89 kr
Peroni 89 kr

Pullicen Hell Pale Ale 95 kr

Cuore Di Napoli APA 99 kr

How To Tear Down This Wall 89 kr
How To Get Juicy Hazy IPA 99 kr
Magners Irish cider 85 kr
Sommersby pear cider 85 kr



et

Regnbage crudo 179 kr
Cirrusmarinad, in|agd rédisa, pepparrorskrém, korvel

Caprese toast (veg) 169 kr
Rokt burrats, vitlokspuré, pesto, tomatsallad

Arancini 98 kr
Parmaskinka, parmesanemulsion, inlagd tomat

Tartare di manzo 189 kr
R3biff, kapris, 8ggula, parmesan, oregano, dijongrédde

Fritta di Léjrom 198 kr
Friterad Neapolitansk deg, lok,
créme fraiche, dill och citron

Misto 199 kr

Kvallens charkuterier och ost, paron- och fikonsylt,
oliver, pickles, Neapolitanskt brod

éw/&& %méw

Vitloksbréd 79 kr Pizza Margherita/Salsiccia 125 kr
Aioli 29 kr Pancakes 105 kr
Chili dip 29 kr Bolognese 125 kr

Olives 29 kr



o

Grantortellone verde (veg) 249 kr
Spenat och ricotts, porcininpuré,

purjol®ék och citronsmérsds

Risotto (veg) 295 kr

Svamp, jordértskocks, inlagd tomat,
cifron, rryﬂe|pecorino, ortolja

Oxfilé 398 kr

Porcinirub, Ibérico-ragu,

brasserad purjoldk, potatistryffelpuré, aioli
Canneloni 279 kr

Oxragu, gruyére och pecorino

béchamelsds, tomat- och basilikasds

Linguine Carbonara 279 kr

Pancetta, graslok, svamp,
tryffelpecorino, 8gguls

Pappardelle 298 kr

Ibérico och fsnk3lsragu, tomat,
persilia och pecorino

Fusilli al limone 279 kr

Rakor, vitvinszucchinisas,
chili vitlek, persilis och parmesan

Regnbdge 298 kr

Polents, rédbets, psronpuré, vitvinsds

Yo

Parma 249 kr
Parmaskinka, ruccola, Grana Padano,
pinjendtter, pesto, balsamico

Chili gamberi 259 kr
Rakréra pd handskalade rakor, chili,
vir|©k&persi|ia, semitorkad tomat, citron

Burrata (veg) 249 kr
150g Burrata, ruccols, semitorkad tomat,
pesto, balsamico

Nduja bianco 249 kr

Créme fraiche, Grana Padano, Nduijs, salladslok

Alberto bianco 249 kr
Créme fraiche, Grana Padano, salsiccia,
vitlok&rosmarinpotatis, salladslek

Pulled Ibérico secreto 299 kr
Iberico secreto, tryffelpecorini,
rékig tomatreduktion, semitorkad tomat

Gustosa bianco (veg) 249 kr
Créme fraiche, Grana Padano, Gorgonzols,
péronpure, hasselnétter, balsamico

Bufala 235 kr
Buffelmozzarella, Grana Padano
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Tiramisu 139 kr
Mascarpone galbani, kaffe, Amaretto

Gusto’s Brilée 129 kr
Karamelliserad vaniligradde, kolstuile

Affogato 89 kr

Vaniliglass téckt med varm espresso

Chocolate truffle 59 kr
Mork choklad, kakao, tuile

@mﬁﬁm

Toridon 85 kr
100% Verduzzo

Muscato 120 kr
100% Muscato

Sommo 85 kr
100% Vernaccia Nera

Gilfo Cpyie

Vanilj 49 kr
Choklad 49 kr
Pistasch 59 kr

Citronsorbetlt 49 kr

Z«{M«w&«»

Kaffe Karlsson 165 kr
Kaffe, Cointreau, Baileys, gradde

Irish Coffee 165 kr
Kaffe, Irlandsk whiskey, gradde, rérsocker

Espresso Martini 165 kr
Espresso, kaffelikor, vodka



Bryggkaffe 50 kr
Espresso 50 kr

Dubbel Espresso 60 kr
Cappuccino 60 kr

Ao

Grappa
Barbera 31 kr/cl
Gewdarztraminer 44 kr/cl

Calvados
Busnel VSOP 23 kr/cl

Cognac
Gronstedts monopole VSOP 25 kr/cl

Rum

Diplomético Mantuano 28 kr/cl
Diplomético Reserva Exclusiva 36 kr/cl
Ron Zacapa 23 yrs 41 kr/cl

L

Limoncello di Capri 28 kr/cl
Cointreau 23 kr/cl

Baileys 21 kr/cl

Tia Maria 21 kr/cl

N\ Jhis

Ardbeg 10 yr 39 kr/cl
Nyanserad, maltig, pdtaglig réksmak
Islay - Scotland

Auchentoshan 12 yr 33 kr/cl
Inslag av smorkols, hasselnstter och apelsin
Lowlands - Scotland

Aberlour 16 yr 40 kr/cl

Smak av russin, kryddor och vanil
Speyside - Scotland

Glenkinchie 12 yr 35 kr/cl
Tydligt fruktig smak

Fastern Lowlands - Scotland

Bulleit Bourbon 28 kr/cl
Bourbon - Kentucky

Jameson 23 kr/cl

Blended - Ireland

Red Label 28 kr/cl

Blended - Scotland
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Instagram:
@taverna_gusto

Taverna Gusto
R&dstugatan 7,972 38 Luled
0920 - 740 10
www.tavernagusto.se
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