
Vår pizzadeg kalljäser över tre dygn innan användning, vilket gör brödet
lite mjukt och segt när man gräddar det på hög temperatur (450 grader).

Det sot�äckiga pizzabrödet, tillsammans med San Marzanotomater,
Fior di latte Mozarella, olivolja och färsk basilika,

gör den Napolitanska pizzan till en riktig delikatess.



Cocktails
165 kr

Negroni

Bombay Gin - Campari - Red vermouth

Aperol Mule

Aperol - Gin - Lime - Ginger Beer

Gustocello

Limoncello - Galliano - Gräddskum

Spritzer

Aperol - Prosecco - Soda

Mousserande
 

Prosecco Sup. DOCG (eco) 135/600 kr

100% Glera.

Prosecco Rosé Blanc DOC 125/590 kr

Mousserande rosévin

 

Lambrusco Nero 460 kr

Rött mousserande vin,
en Italiensk klassiker  

Elisetta Marche 125/560 kr

70% Granage, 30% Montepulciano 

Chianti Classico Riserva 950 kr

100% Sangiovese

Smakfullt och elegant

Rosé



Vino Bianco
Capitolo 3 Falerio  120/540 kr

80% Trebbiano, Pecorino, Passerina
20% Vermentino, Chardonnay, Malvasia

Ylice Jesi Classico Sup. (eco)   150/660 kr

100% Verdicchio

Pinot Grigio Visintini (eco)  145/650 kr

100% Pinot Grigio

Netrroir Soave  170/740 kr

100% Garganega

 

Vino Rosso

Nebbiolo di Alba Battaglino  170/740 kr

100% Nebbiolo.

Capitolo 0 Rosso Piceno  120/540 kr

50% Sangoviese, 50% Montepulciano

Valpolicella Sup. Zanoni  145/650 kr

70% Corvina, 30% Rondinella.

Ripasso Sup. Zanoni  160/690 kr

40% Corvina, 40% Corvinone, 20% Rondinella

Barbera Sup. Principiano  160/690 kr

100% Barbera

Rosso di Montalcino Talente  175/750 kr

100% Sangiovese

Alkoholfritt
39 krSoda

40 krPellegrino

59 krCider

79 krJacobs Creek

79 krNosecco

65 krMenabrea Bionda

65 krEasy Rider IPA

Öl och Cider
Menabrea Bionda on tap 89 kr

Peroni 89 kr

Pullicen Hell Pale Ale 95 kr

Cuore Di Napoli APA 99 kr

How To Tear Down This Wall 89 kr

How To Get Juicy Hazy IPA 99 kr

Magners Irish cider 85 kr

Sommersby pear cider 85 kr



  

Antipasti

Arancini 98 kr

Parmaskinka, parmesanemulsion, inlagd tomat

Regnbåge crudo 179 kr

Citrusmarinad, inlagd rädisa, pepparrotskräm, körvel

Misto  199 kr

Kvällens charkuterier och ost, päron- och �konsylt,
oliver, pickles, Neapolitanskt bröd

Fritta di Löjrom 198 kr

Friterad Neapolitansk deg, lök, 
crème fraîche, dill och citron

Tartare di manzo 189 kr

Råbi�, kapris, äggula, parmesan, oregano, dijongrädde

Caprese toast (veg)  169 kr

Rökt burrata, vitlökspuré, pesto, tomatsallad

Pizza Margherita/Salsiccia  125 kr

Pancakes  105 kr

Bolognese  125 kr

Bambino
Vitlöksbröd  79 kr

Aioli  29 kr

Chili dip  29 kr

Sides

Olives  29 kr



Huvudrätter
Grantortellone verde (veg)  249 kr

Spenat och ricotta, porcininpuré,
purjolök och citronsmörsås

Pappardelle  298 kr

Ibérico och fänkålsragu, tomat,
persilja och pecorino

Linguine Carbonara  279 kr

Pancetta, gräslök, svamp,
try�elpecorino, äggula

Ox�lé  398 kr

Porcinirub, Ibérico-ragu,
brässerad purjolök, potatistry�elpuré, aioli

Svamp, jordärtskocka, inlagd tomat,
citron, try�elpecorino, örtolja

Risotto (veg)  295 kr

 279 krCanneloni

Oxragu, gruyère och pecorino
béchamelsås, tomat- och basilikasås

Fusilli al limone  279 kr

Räkor, vitvinszucchinisås, 
chili vitlök, persilja och parmesan 

Regnbåge  298 kr

Polenta, rödbeta, päronpuré, vitvinsås

Pizza

249 krAlberto bianco  
Crème fraîche, Grana Padano, salsiccia,

vitlök&rosmarinpotatis, salladslök

Parma 249 kr

Parmaskinka, ruccola, Grana Padano,
pinjenötter, pesto, balsamico

Chili gamberi 259 kr

Räkröra på handskalade räkor, chili,
vitlök&persilja, semitorkad tomat, citron

Burrata (veg) 249 kr

150g Burrata, ruccola, semitorkad tomat,
pesto, balsamico

Nduja bianco  249 kr

Crème fraîche, Grana Padano, Nduja, salladslök

Pulled Ibérico secreto  299 kr

Iberico secreto, try�elpecorini,
rökig tomatreduktion, semitorkad tomat

Gustosa bianco (veg)  249 kr

Crème fraîche, Grana Padano, Gorgonzola,
päronpure, hasselnötter, balsamico

Bufala  235 kr

Bu�elmozzarella, Grana Padano



Dessert vin
 

Torión  85 kr

100% Verduzzo

Muscato 120 kr

100% Muscato

Desserter
Tiramisù  139 kr

Mascarpone galbani, ka�e, Amaretto

Gusto’s Brûlée  129 kr

Karamelliserad vaniljgrädde, kolatuile

Chocolate tru�e  59 kr

Mörk choklad, kakao, tuile 

A�ogato  89 kr

Vaniljglass täckt med varm espresso

Vanilj  49 kr

Pistasch  59 kr

Gelato Coppetta

Choklad  49 kr

Kaffedrinkar
Ka�e, Cointreau, Baileys, grädde

Ka�e Karlsson 165 kr

Ka�e, Irländsk whiskey, grädde, rörsocker

Irish Co�ee 165 kr

Espresso, ka�elikör, vodka

Espresso Martini 165 kr

Citronsorbet  49 kr

Sommo 85 kr

100% Vernaccia Nera



Bryggka�e

Espresso

Dubbel Espresso

Kaffe
50 kr

50 kr

60 kr

60 kr

Whisky
Ardbeg 10 yr  39 kr/cl

Nyanserad, maltig, påtaglig röksmak
Islay - Scotland

Auchentoshan 12 yr  33 kr/cl

Inslag av smörkola, hasselnötter och apelsin
Lowlands - Scotland

Aberlour 16 yr  40 kr/cl

Smak av russin, kryddor och vanilj
Speyside - Scotland

Glenkinchie 12 yr  35 kr/cl

Tydligt fruktig smak
Eastern Lowlands - Scotland

Bulleit Bourbon  28 kr/cl

Bourbon - Kentucky
Jameson  23 kr/cl

Blended - Ireland
Red Label  28 kr/cl

Blended - Scotland

Avec

Cognac
Grönstedts monopole VSOP

Rum
Diplomático Mantuano
Diplomático Reserva Exclusiva 
Ron Zacapa 23 yrs

Calvados
Busnel VSOP 23 kr/cl

Grappa
Barbera
Gewürztraminer

31 kr/cl

44 kr/cl

25 kr/cl

28 kr/cl

36 kr/cl

41 kr/cl

Limoncello di Capri
Cointreau

Baileys
Tia Maria

Likör
28 kr/cl

23 kr/cl

21 kr/cl

21 kr/cl
Cappuccino



Taverna Gusto
Rådstugatan 7 ,972 38 Luleå

0920 - 740 10
www.tavernagusto.se

Instagram:
@taverna_gusto

Tack och
Välkommen åter!
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